
4月 5月 6月 7月 9月 10月 11月 12月 1月 2月 3月

野菜

　たけのこ　ボイル

　新たけのこ　ボイル

　そらまめ ○

　ﾌﾞﾛｯｺﾘｰ（生）カット

　ﾌﾞﾛｯｺﾘｰ（冷）

　カリフラワー(生）カット

　さつま芋　カット

　金時芋　（パン用） ○

　にんにく　皮むき ○ ○

　おろしにんにく

　レモン果汁

果物

　みかん（冷）

　みかん（冷）ペースト ○

　キウイ　洗浄

　はるみ 袋入り

きのこ類

　生しいたけ　カット

　えのき　1/2カット

　エリンギ　カット

穀物

　米

　米粒麦

　無洗米

　米粉

　焙煎玄米粉 ○

　天ぷら粉 ○ ○

　生うどん

　ゆでうどん ○ ○ ○

　すいとん ○ ○ ○ ○

地産地消の推進

１　香川県産物資の活用

　　高松市では、毎年ＪＡ香川や県漁連、中央卸売市場など関係者と協議し、給食の食材に
   香川県産の物資を活用するよう検討し、地産地消の推進に努めています。

　　香川県産物（野菜、果物、きのこ類、穀物）の活用状況

物　　資
平成３０年度



4月 5月 6月 7月 9月 10月 11月 12月 1月 2月 3月

水産物

　釜揚げいりこ（冷） ○

　煮干し

　上乾ちりめん

　かえり ○

　はまち ○

　舌平目（冷） ○ ○

　小いわし（冷） ○ ○

　小エビ（冷）

　豆あじ（冷） ○ ○

　味付のり

　一帖焼きのり ○

　味付けもみのり ○ ○ ○

　もみのり ○ ○

　刻みのり

肉類

　牛肉 ○

　鶏肉  もも ○ ○

　鶏肉　むね ○ ○

その他

　鶏卵

　茶（粉末、蓑先）

　はちみつ ○ ○

　豆腐（冷）

　大豆（蒸） ○ ○

　和三盆糖 ○

　　香川県産物（水産物、肉類、その他）の活用状況

物　　資
平成３０年度


